Programa de Estudio:

Gastronomia
Peruanae
Internacional

Si tu pasion es la Gastronomia y suefas con llevar los
sabores del Peru alrededor del mundo, entonces la carrera
de Gastronomia Peruana e Internacional es para ti.

Estudia en CENFOTUR y conviértete en un embajador(a) de
nuestra reconocida gastronomia.
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para elegirnos:

Intercambios internacionales.

Participa de programas de intercambio estudiantil internacional
con instituciones socias.

% 46 afios de experiencia.
® Formando profesionales en Turismo y Hotelera.

(@) Certificacion TEDQUAL.
CENFOTUR L7 Unico Instituto Superior con Certificacién TEDQUAL ortorgada por la

N ' UNWTO - World Tourism Organization.
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Entidad adscrita al MINCETUR.
Pertenecemos al Ministerio de Comercio Exterior y Turismo.

[ 1 Bolsade trabajo.
- Beneficiate con nuestra Bolsa de Trabajo, en el Perd y en el extranjero,
en empresas privadas e instituciones publicas de primer nivel.

~J3 Situaciones reales de trabajo.
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Podras aplicar tus conocimientos en situaciones reales de trabajo y
fortalecer tus habilidades.
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Por cada
modulo
aprobado.

Obtienes una certificacion.

Titulo a
nombre de
la nacion.®

Profesional técnico en
Gastronomia Peruana
e Internacional.

Conoce tu
campo laboral.
En esta carrera, tendras un

amplio campo laboral y podras
trabajar en:

Restaurantes de lujo.
Cadenas hoteleras

nacionales e internacionales.

Cruceros.
Centros culturales.

Y claro, también podras crear e
iniciar tu propia empresa.

Plan de estudio®”

(*) El Plan de Estudios podria ser cambiado, segun las
necesidades del mercado laboral.

Certificado Modular |
Asistente de Cocina

BROMATOLOGIA APLICADA.
RECONOCIMIENTO DE INSUMOS.

PASTELERIA BASICA.

HISTORIA DE LA COCINA.
INTRODUCCION AL INGLES.
FRANCES BASICO.
COMUNICACION Y BUSQUEDA DE
INFORMACION.

Ciclo 01.
L 4
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TECNICAS Y PROCESOS CULINARIOS BASICOS.

© 979 294 186

Certificado Modular I
Asistente de Pasteleria
y Panaderia

> COCINA REGIONAL PERUANA I: NORTE Y SUR

CHICO DE LIMA, SIERRA DE LIMA, ANCASH E ICA.

NUTRICION Y DIETETICA.

COCINA DE PESCADOS Y MARISCOS.
PASTELERIA AVANZADA.

TECNICAS DE BAR Y COCTELERIA.
COSTOS Y PRESUPUESTOS.

INGLES PRE INTERMEDIO.

ANALISIS E INTERPRETACION DE DATOS.

Ciclo 03.
L 4
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SEDE LIMA

Jr. Pedro Martinto
N°320, Barranco
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SEDE CUSCO

Av. Confraternidad N°438
(Esquina con Av. Infancia)
Distrito Wanchaq

SEDE LAMBAYEQUE

Av. Salaverry 570

Certificado Modular I
Gestion de Alimentos
y Bebidas.

POSTRES PERUANOS.

COCINA REGIONAL PERUANA l1l: SIERRA SUR,
SELVA Y MONTANA.

TENDENCIAS CULINARIAS AVANZADAS.
SISTEMAS INFORMATICOS DE A&B.
ENOLOGIA Y MARIDAJE.

COMIDA SALUDABLE.

INGLES ESPECIALIZADO.

ETICA Y LIDERAZGO PARA EL DESEMPENO
GERENCIAL.

Ciclo 05.
L 4

!
Ciclo 02.

PANADERIA BASICA.

TECNICAS Y PROCESOS CULINARIOS
INTERMEDIOS.

COCINA CRIOLLA PERUANA.

COMPRAS Y ALMACEN.

PRIMEROS AUXILIOS Y SUPERVIVENCIA.
INGLES BASICO.

FRANCES ESPECIALIZADO.

SITUACIONES REALES DE TRABAJO 1 - SRT1.
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| Duracion:
i’ <i 3 AROS (6 CICLOS ACADEMICOS)
LIMA (1 CICLO):
LUNES A VIERNES:
TURNO MARIANA: DE 7:15 AM HASTA 2:45 PM
TURNO TARDE: DE 2:00 PM HASTA 9:30 PM

CUSCO(1 CICLO):
LUNES A SABADO:
7:15 AM HASTA 2:45 PM

LAMBAYEQUE (1 CICLO):

LUNES A SABADO:

TURNO MANANA:DE 7:15 AM A 2:00 PM
TURNO TARDE: DE 1:15 PM - 7:15 PM

®
Ciclo 04.

> COCINA REGIONAL PERUANA Il: CAJAMARCA,
NORTE Y SUR DEL PERU.

> PASTELERIA DE VANGUARDIA.

> INNOVACION Y PENSAMIENTO DISRUPTIVO.

> CHICHAS Y LICORES DEL PERU.

> PANADERIA PERUANA.

> INGENIERIA DEL MENU.

> INGLES INTERMEDIO.

> SITUACIONES REALES DE TRABAJO 2 - SRT2.

CLASES PRESENCIALES™

= Modalidad: ;TU OPORTUNIDAD
ES AHORA!

50%

DE DSCTO. (2
ESTE CICLO

Fecha:

INICIO DE CLASES
19 DE AGOSTO DEL 2024

(**) El desarrollo de las asignaturas sera en la modalidad
presencial al 100%, salvo nuevas disposiciones del
Ejecutivo.

Una vez iniciada las clases no hay devolucién del pago
de matricula. Visita nuestra reglamento académico en
www.cenfotur.edu.pe/estudiantes
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Ciclo 06.

BRASAS PERUANAS.

ENTREPRENEURIAL DEVELOPMENT.
ORGANIZACION DE REUNIONES, INCENTIVOS,
CONGRESOS Y EVENTOS (RICE).

LEGISLACION PARA RESTAURANTES Y ALIMENTOS.
INVESTIGACION APLICADA A LA GASTRONOMIA.
DESARROLLO DE PROYECTOS GASTRONGMICOS EN
INGLES.

SITUACIONES REALES DE TRABAJO 3 - SRT3.

LIMA > M5’ZQQ@ "
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LAMBAYEQUE > %23@ {3)

(1) Para obtener el titulo debes haber culminado el programa de estudios, haber aprobado el examen del segundo idioma extranjero a nivel intermedio y rendir el examen de suficiencia profesional o presentar un trabajo de investigacion. (2) Promocion valida
para todo el periodo académico 2024. (3) Las cuotas corresponden al primer ciclo del periodo académico 2024-1y 2024-11. Mas informacién acerca de nuestros programas de estudio escribenos por whatsapp al 979 294 186, 6 visita www.cenfotur.edu.pe.



