
Si sueñas con crear experiencias únicas para personas de todo el 
mundo, trabajar en hoteles, resorts o cruceros, y liderar equipos en un 
entorno dinámico y global, este programa es para ti.

En CENFOTUR, te formarás con estándares internacionales y una 
sólida base práctica para que puedas gestionar, emprender o dirigir 
con excelencia en el sector hotelero. Haz de la hospitalidad tu futuro.
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Razones para elegirnos.

INTERCAMBIOS INTERNACIONALES
Participa de programas de intercambio estudiantil 
internacional con instituciones socias.

MÁS DE 47 AÑOS DE EXPERIENCIA
Poseemos una amplia trayectoria formando 
profesionales en Turismo y Hotelería.

47
años

BOLSA DE TRABAJO
Benefíciate con nuestra bolsa de trabajo en empresas 
privadas e instituciones públicas de primer nivel.

ENTIDAD ADSCRITA AL MINCETUR
Formamos parte del Ministerio de Comercio Exterior 
y Turismo.

SITUACIONES REALES DE TRABAJO
Podrás aplicar tus conocimientos en situaciones 
reales de trabajo y fortalecer tus habilidades.

CERTIFICADO TEDQUAL
Somos el único Instituto Superior con Certificación 
TEDQUAL otorgada por la UNWTO-World Tourism 
Organization.

DURACIÓN: 3 AÑOS

Administración
Hotelera
PROGRAMA PROFESIONAL - TÉCNICO

Certificados por la 
Organización Mundial del 

Turismo TEDQUAL y por el 
ICONTEC: ISO 9001:2015

��� ���
TOURISM EDUCATION

CERTIFIED



• Introducción a la Hospitalidad.
• Sistema de Alojamiento.
• Housekeeping Management.
• Administración General.
• Primeros Auxilios y Supervivencia.
• Comunicación y Búsqueda de Información.
• Introducción al Inglés.

Ciclo 01.
• Contabilidad aplicada a la Hospitalidad.
• Sistemas Informáticos para Hotelería:

(OPERA/NEW HOTEL)
• Higiene y Seguridad – Sistema HACCP.
• Diseño y equipamiento de instalaciones.
• Etiqueta e Imagen Personal.
• Situaciones Reales de Trabajo 1 - SRT1.
• Inglés Básico.

Ciclo 02.

Certificado Modular I     Asistencia en Dirección de Alojamiento 

• Logística para establecimientos de Hospedaje, 
Restaurantes y Afines.

• Técnicas Culinarias Básicas.
• Técnicas de Bar.
• Costos y Presupuestos.
• Marketing Turístico.
• Inglés Pre Intermedio.
• Análisis e interpretación de datos.

Ciclo 03.
• Técnicas Culinarias Intermedias.
• Enología y Maridaje.
• E – Commerce & Marketing Digital.
• Customer Experience.
• Gestión de Operaciones de A&B.
• Situaciones Reales de Trabajo 2 – Srt2.
• Inglés Intermedio.

Ciclo 04.

Certificado Modular II    Gestión en Servicios de Alimentos y Bebidas

• Service Quality Management (SQM).
• Innovación y Pensamiento Disruptivo.
• Neuromarketing Turístico.
• Legislación Turística.
• Gestión de Talento Humano.
• Inglés Especializado.
• Ética y Liderazgo para el Desempeño Gerencial.

Ciclo 05.
• Organización de Reuniones, Incentivos, 

Congresos y Eventos (RICE).
• Sales Management.
• Proyecto de Intervención Comunitaria.
• Investigación aplicada a la hotelería.
• Entrepreneurial Development.
• Situaciones Reales de Trabajo 3- SRT3.
• Desarrollo de Proyectos Hoteleros en Inglés.

Ciclo 06.

Certificado Modular III     Gestión en Servicios de la Hospitalidad

979 294 186 SEDE LIMA SEDE CUSCO SEDE LAMBAYEQUE
Jr. Pedro Martinto
Nº320, Barranco

Av. Confraternidad Nº438
(Esquina con Av. Infancia)
Distrito Wanchaq

Av. Salaverry 570
(*) El Plan de Estudios podría ser cambiado, según las 
necesidades del mercado laboral.

Plan de estudio(*)

DURACIÓN:
3 AÑOS
 
LIMA (1 CICLO):
TURNO MAÑANA:
LUNES A VIERNES 7:15 A.M. A 2:00 P.M.

CUSCO (1 CICLO):
TURNO MAÑANA:
LUNES A VIERNES 7:15 A.M. A 2:00 P.M.

LAMBAYEQUE (1 CICLO):
TURNO MAÑANA:
LUNES A VIERNES 7:15 A.M. A 1:15 P.M.

MODALIDAD:
CLASES PRESENCIALES(**)

FECHA:
INICIO DE CLASES
LUNES 16 DE MARZO
DEL 2026

INVERSIÓN POR FILIAL:

(**) El desarrollo de las asignaturas será en 
la modalidad presencial al 100% salvo a 
nuevas disposiciones del Ejecutivo.
Una vez iniciada las clases no hay 
devolución del pago de matrícula.

DSCTO.

S/.
LIMA:

279
S/.
CUSCO:

154.80

S/.
LAMBAYEQUE:

120.60
(1) Para obtener el título debes haber culminado el programa de estudio del nivel profesional técnico y aprobar el examen de suficiencia del idioma inglés. Asimismo, aprobar el examen de suficiencia profesional o aprobar la 
sustentación del trabajo de aplicación profesional (2) Promoción válida para todo el período académico 2026. Las Cuotas corresponden al primer ciclo del período académico 2026-I y 2026-II. Para más información acerca de nuestro 
programa de estudio escríbenos por WhatsApp al 979 294 186 ó visita www.aprendeturismo.cenfotur.edu.pe

EN TODAS LAS
CUOTAS DEL 
2026(2)

 

Por cada
módulo
aprobado.
Obtienes una certificación.

Título a
nombre de
la nación.(1)

Conoce tu
campo laboral.

Profesional técnico en
Administración Hotelera.

Con este programa de estudio, podrás 
liderar servicios de hospitalidad en 
empresas del Perú y del extranjero. 
Tu campo laboral incluye:

- Cadenas hoteleras nacionales e 
internacionales.

- Empresas organizadoras de 
eventos y catering.

- Restaurantes, clubes, centros de 
recreación y bienestar.

- Cruceros y empresas de 
servicios de hospitalidad.

- Entidades organizadoras de 
ferias, congresos y eventos.

Tendrás además las competencias 
para emprender y dirigir tu propio 
negocio hotelero o gastronómico.


