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N: 3 AROS
© Administracion

Certificados por la
Organizacion Mundial del
Turismo TEDQUAL y por el
ICONTEC: ISO 9001:2015

PROGRAMA PROFESIONAL - TECNICO

@

Conviértete en un profesional capaz de liderar equipos, crear
momentos memorables y gestionar hoteles y servicios de hospitalidad
en el Perd y el mundo. Estudia Administracién Hotelera en CENFOTUR,
el instituto del Estado respaldado por el MINCETUR y con certificacion
internacional TEDQUAL.
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I=QEQ Formamos parte del Ministerio Poseemos una amplia

de Comercio Exterior y Turismo. trayectoria formando
profesionales en
Turismo y Hoteleria.

g& Somos el unico Instituto Superior Podras aplicar tus
con Certificacion TEDQUAL conocimientos en situaciones
otorgada por la UNWTO-World reales de trabajo y fortalecer
Tourism QOrganization. tus habilidades.
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trabajo en empresas privadas e Participa de programas

instituciones publicas de primer de intercambio estudiantil

nivel. internacional con
instituciones socias.
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Conoce tu
campo laboral.

Con este programa de estudio,
podras liderar servicios de
hospitalidad en empresas del Perld y
del extranjero. Tu campo laboral
incluye:

Cadenas hoteleras nacionales e
internacionales.

Empresas organizadoras de
eventos y catering.
Restaurantes, clubes, centros
de recreacion y bienestar.
Cruceros y empresas de
servicios de hospitalidad.
Entidades organizadoras de
ferias, congresos y eventos.

Tendras ademas las competencias
para emprender y dirigir tu propio
negocio hotelero o gastronémico.

SEDE LIMA

Plan de estudio®” 979294186

(*) El Plan de Estudios podria ser cambiado, segun las N°320, Barranco
necesidades del mercado laboral.

Asistencia en Direccion de Alojamiento

18 CREDITOS 20 CREDITOS

« Introduccion a la Hospitalidad. « Contabilidad aplicada a la Hospitalidad.
« Sistema de Alojamiento. « Sistemas Informaticos para Hoteleria:
« Housekeeping Management. (OPERA/NEW HOTEL)
« Administracion General. « Higiene y Seguridad - Sistema HACCP.
« Primeros Auxilios y Supervivencia. « Disefio y equipamiento de instalaciones.
« Comunicacion y Busgueda de « Etigueta e Imagen Personal.

Informacion. « Situaciones Reales de Trabajo 1 - SRT1.
« Introduccion al Inglés. « Inglés Basico.

Gestion en Servicios de Alimentos y Bebidas

21 CREDITOS 23 CREDITOS
« Logistica para establecimientos de « Técnicas Culinarias Intermedias.
Hospedaje, Restaurantes y Afines. « Enologia y Maridaje.
« Técnicas Culinarias Basicas. « E - Commerce & Marketing Digital.
« Técnicas de Bar. « Customer Experience.
« Costos y Presupuestos. « Gestion de Operaciones de A&B.
« Marketing Turistico. « Situaciones Reales de Trabajo 2 - Srt2.
« Inglés Pre Intermedio. « Inglés Intermedio.

« Analisis e interpretacion de datos.

Gestion en Servicios de la Hospitalidad

21 CREDITOS 27 CREDITOS
« Service Quality Management (SQM). « Organizacion de Reuniones, Incentivos,
« Innovacion y Pensamiento Disruptivo. Congresos y Eventos (RICE).
« Neuromarketing Turistico. « Sales Management.
« Legislacion Turistica. « Proyecto de Intervencion Comunitaria.
« Gestion de Talento Humano. « Investigacion aplicada a la hoteleria.
« Inglés Especializado. « Entrepreneurial Development.
« Etica v Liderazgo para el Desempefio « Situaciones Reales de Trabajo 3- SRT3.
Gerencial. « Desarrollo de Proyectos Hoteleros en Inglés.

SEDE CUSCO SEDE LAMBAYEQUE

Av. Confraternidad N°438 Av. Salaverry 570
(Esquina con Av. Infancia)

Distrito Wanchaq

Duracion:
3 ANOS

TURNO MANANA (1 CICLO):
LUNES A VIERNES 7:15 A.M. A 2:00 P.M.

(*) Los horarios estaran sujetos segun la
programacion de las clases.

Modalidad:

CLASES PRESENCIALES(**)

(**) El desarrollo de las asignaturas sera en
modalidad presencial al 100%, salvo que se emitan
nuevas disposiciones oficiales del Gobierno que
indiquen lo contrario. Una vez iniciadas las clases,
no hay devolucién del pago de matricula.

Fecha:

INICIO DE CLASES
LUNES 16 DE MARZO
DEL 2026

Inversion por filial:

LIMA:

s/-279

CUSCO:

s/-154.80

LAMBAYEQUE:

s/.120.60

(1) Para obtener el titulo debes haber culminado el programa de estudio del nivel profesional técnico y aprobar el examen de suficiencia del idioma inglés. Asimismo, aprobar el examen de suficiencia profesional o aprobar la

sustentacion del trabajo de aplicaciéon profesional (2) Promocion valida para todo el periodo académico 2026. Las Cuotas corresponden al primer ciclo del periodo académico 2026-1 y 2026-II. Para mas informacion acerca de nuestro

programa de estudio escribenos por WhatsApp al 979 294 186 ¢ visita www.aprendeturismo.cenfotur.edu.pe



